Entreesddes Antipasti freddi

Saladede chevrechaudet lardons 18D p n
Insalataconformaggiodi capracaldoe pancetta

Salade nicoise 16 p n
Insalata con tonno, uova, pomodori, peperoni, cetrioli

Salade italienndomates, buratta et basilic 19 p n

Insalata italiana con burrata e basilico

Salade de poulpépoulpe,cebette,tomate cerise,poivron, 23D p n
eéchalotte, ciboulette, olivesnoires)Iinsalata di polpo con cipolloti,
peperonipomodorini,scalogno, olive nere, erba, cipollina

Terrine de campagne maison et son pain grillé 17 p n
Pete di maiale della casa accompagnato con pane grigliato

Saumon mariné @neth, o 23.0n €
Salmone marinatallQ | y Su t 2

Foie gras de canard nauit et son chutney de fruits 26.0n €
Paté di fegato di anatra semicotto servito con confettura di frutti

Salade mixte Insalata mista 12db p n

Salade de la MEEaumon filet de loup, filet de rouget, moules,langoustineet crevettes) 26 P n
Insalata di mardsalmone, filetto di branzindiletto di triglia, cozze, scampgamberi)

Entrees chaudgstipasti caldt

Soupe de poissons accompagnée de sa rouille et crolGtons 16 p n
Zuppa di pesce accompagnata, con salsa «rouilEesini

Moules farcies au beurre persillé (les 12) 16D o n
Cozze farcite con burro, prezzemolo e aglio

Escargots au beurre persillé (les 12) 21D p n
Lumache con burro, prezzemolo et aglio

Moules marinieres 15d o n
Cozze marinate con vino bianescalogno tritato, aglio e prezzemolo

Petite Friture 16.0n €

Frittura piccoli pesci.
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Nos pated_e rostre paste

Linguines tomate basilie Linguine pomodoro e basilico 15.50¢€
Linguines a la bolognaise Linguine alla bolognese 17.00 €
Linguines a la carbonaralinguine alla carbonara 18.50¢€
Linguines au pesto et copeaux de parmesan 16.50¢€

Linguine al pesto con scaglie di parmigiano
Linguines au homard (1/2 homard)] A y 3 dzisgsSce | f £ Q 39.90¢

Linguinesaux palourdes- Linguine alle vangole 23.50 €

Lasagnesnaison,saladeverte 17P n n
Lasagne della casa con insalata verde

Nos viandeka nostra carne

Filetde 0 dzdgtfillé - (sauceau choix: poivre, roquefort, béarnaise) 29® p n
Filetto di manzo con (salsasaelta : pepe, roquefort, béarnaise)

Entrecltegrillée (sauceau choix: poivre, roquefort, béarnaise) 26D p n
Bistecca grigliata con (salsa a scelta : pepe, roquefort, béarnaise)

Magretde canardaumiel¢t SG G2 RQFYyFIONI |t Y2R&i S e
Tartare de boeuf - Tartara di manzo 18.50¢
Cotede veau a la creme et champignons 23.50¢€

Castolette di vitello con crema di funghi

Ncs specialiteke rostre specialita

Labouillabaissedu mal assis(2 pers) 78.00¢€
La bouillabaisse della cag2pers {jpesce intero)

Lamarmite du pécheur- La penola del pescatre (filetto di pesce) 38.00 €
Labourride de lotte -La bourride @n rana pescatrice 38.50¢
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Nos spécialitési &ill nosta speciakatiadi

Aioli végétarien- Aiolivegetariano 20.00 €
Aioli au cabillaud - Aioli con merluzzo 24D p n
Aioli aux crustacégcabillaud]angoustine,crevettedyulots, moules) - 32.0n
Aioli crostacei
Aioli aux crustacés 1/2 homard - Aioli ai crostacei + 1/2 astice 48.0n
Aioli auxcrustacés + 1/2 langouste Aioli ai crostacei +1/2 aragosta 48.0n
Nos poissahB nostro pesce
Filet de loup en crolte de basilie Filetto di branzino in crosta di basili@6.0n
Poélée de St. Jacques care}nje[iséel vinaigre balsarrlique et sauge26.50¢
Poele dcapesantd £ t QF OSu2 ol tal YAO2 S alt gAl
Gambas grillées Gamberi grigliati 25.0n
Gambas flambées apastis- Gamberi flammati al pastis 27.5n
Loup grillé - Branzino grigliato (6/8009) 37.0n
Dauradegrillée - Orata grigliata (6/8009) 35.0n
Saumongrillé saucebéarnaise- Salmone grigliato coon 23.5n
Aile de Raie sauce creme citronnédRkazza crema e limone 23.5n
Homard grillé saucevierge - Astice grigliato con salsa vergine 50® n n
Solemeuniére - Sogliola alla muniera (impanata) (6/8009) 56® n n
Parillada de poisson@our 2 ou 3 per3 1 sole, 1 loup, 1 daurade, 195d n n

gambas,1 homard - Parillada di pesce ( 2/3 pérk sogliola, 1 branzino,
1 orata, scampi, 1/2 astice

Moulesmarinieres,frites 18P b n
Cozze marinate con vino bianco, scalogno tritato, aglio e prezze molo

Moulesau curry, frites Cozze con salsa al curry 19D b n
Moules poulette, frites Cozzeeon crema 19D o n
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Nos risottes$l nostri risotti

Risotto parmesan- Risotto al parmigiano 17 p n
Risotto aux champignons- Risotto ai funghi 19.50¢€
Risotto aux gambas- Risotto ai gamberi 23.50 €
Risotto St. Jacques Risotto allecapesante 27D p n
Risotto Tartufata - Risotto alla tartufata 23.5n €
Risotto 1/2 Homard - RisottoY2Astice 39.5n €

Nas plateaux de fruits dé themtrovassodi
frutti di mare

MINI PLATEAWLIZI 31.50¢ PLATEAUDE©®UVERTE 45.00 €
w3 huitres finesRoumégouan°3, wl/2 tourteau - 1/2 grancho,
3 OstrichefinesRoumégous°3, w3 huitres fines Roumégous°2,

3 OstrichefinesRoumégous°2,

huitr i ° . : A
3 huitres bouziguesn®s, w3 huitres finesRoumeégousn°3,

3 Ostrichebouziguesn®s, . 3 OstrichefinesRoumégous°3,
w3 moulesR Q9 a LJI3 ebyz&li spagna, w3 huitres Bouzigues n°3,
w3 palourdes - 3 vongole, 3 OstricheB®uziguesn®3, _
w2 crevettes roses- 2 gamberirosa, w3 crevettesroses- 3 gamberirosa,

- w2 moulesR Q 9 & LJIR écdaZedi Spagna,
w1 langoustine - 1 scamm, wPaburdes- vongole 2t pag

wCrevettesgrises- Gambergrigi, w4 bulots - 4 buccini
wBigorneauxg Choccble wCrevettesgrises- gamberigrigi

(pour 1 pers - perl persong (pour 1 pers - perl persong
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